[image: image4.emf]

	[image: image1.emf]
	miljöstyrningsrådet
	Version
	1.1
	DATUM
	2011-01-21

	
	upphandlings-
kriterier 
	Storkök

	
	omfattning
	PROJEKTERING, ENTREPRENAD OCH UTRUSTNING

	
	För att vara säker på att du använder senaste versionen av detta dokument besök www.msr.se/kriterier/storkok. Där finns också mer information om Miljöstyrningsrådets upphandlingskriterier. Frågor om detta dokument besvaras av Miljöstyrningsrådets helpdesk, helpdesk@msr.se

	Miljöstyrningsrådets upphandlingskriterier för Storkök

	
	


Inledning

Varför miljöanpassa upphandlingen av storkök?

Det finns flera skäl att göra en miljöanpassad upphandling av storkök, nedan nämns några av dessa:

· Det finns en stor potential till miljöförbättringar inom storkök:
· Många kök är gamla (upp till 30 år) 
· Storkök alstrar mycket värme som kan återvinnas till varmvatten eller fastighetens övriga utrymmen

· Energiförlusterna från storkök är mycket stora (80-90 %) 

· Projektering påverkar storkökets totala energiförbrukning: 

· Systemval av ventilationssystemet, typ av värmeåtervinning, ventilationseffektivitet, dimensionering av temperaturer och tryckfall
· Systemval av kylanläggning, värmeåtervinning, dimensionering av temperaturer m.m.

· Belysning och utnyttjande av dagsljus

· Apparaters utformning och prestanda påverkar också storköksklimat och behov av exempelvis ventilation.

· Storkök står för den tredje största elförbrukningen i skolbyggnader: 
(Källa: Energimyndighetens utredning STIL)
[image: image2.emf]Elanvändningens fördelning (exkl värme, alla skolor [MWh/år]

(Värdena är viktade med avseende på nationell vikt)

Fläktar

Belysning

Persondatorer

Kök/pentry

Storkök

Tvättutrustning

Restpost

Övrig fastighetsel

Övrig Verksamhetsel


· Den offentliga sektorn står för ca 20 % av storköksutrustningsmarknaden.
Omfattning
Detta kriteriedokument inkluderar: Projektering, entreprenad och utrustning (diskmaskiner, kyl/frys, snabbnedkylningsskåp, ugnar, kokgrytor, spisar). 

Stekbord, värmerier, värmeskåp, kaffebryggare, tallriksdispensers och vagnar har minimikrav, men har inte berörts djupare i detta dokument.
Kriterierna kan användas vid nybyggnation och ombyggnation/renovering av storkök samt vid inköp/upphandling av enstaka utrustningar.

Själva byggarbetet av storköket hänvisas till Miljöstyrningsrådets upphandlingskriterier för Byggentreprenad, se www.msr.se/sv/Upphandling/Kriterier/Bygg-och-Fastigheter/

Marknadsanalys
Hämta marknadsanalysen på msr.se/kriterier/storkok.

Så här används kriterierna i dokumentet
	Var uppmärksam på vilka krav som ska ställas på vilka leverantörer. Vissa krav är mer lämpliga för projektörer (eller konsulter), andra för entreprenörer. Vissa krav är speciellt inriktade på storköksprojektör, elprojektör, kylprojektör eller ventilationsprojektör. Vid upphandling av total- eller generalentreprenad är det viktigt att denne tillser att kraven uppfylls via dess underentreprenörer. På samma sätt ifall en projektledare upphandlas för huvudansvaret för projekteringen är det viktigt att denne tillser att kraven uppfylls av dess olika konsulter/projektörer som ingår i konsultgruppen.
Storköksentreprenaden kan delas in i 3 faser, se nedan. För kraven i detta kriteriedokument, ges rekommendation om för vilken/vilka av dessa faser kraven kan ställas. Om kraven kan ställas för både fas 1 och fas 2, är de formulerade så att början av kravet riktas till fas 1: ”Vid projektering ska uppdragstagaren (dvs. aktörer i fas 1 enligt nedan) tillse att…” och slutet av kravet riktas till fas 2: ”…och vid entreprenad ska detta utföras”.
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För själva byggandet, finns särskilda krav på entreprenören, dessa återfinns på msr.se/Upphandling/Kriterier/Bygg-och-Fastigheter/
Hänsyn har tagits till AMA Hus 08 och RA 08 för Storkök, vid utarbetande av dessa kriterier.

Dessa kriterier utgår så långt som möjligt utifrån tillgängliga standarder och mätmetoder. När sådana ej har varit tillgängliga, är kriterierna mer teknikinriktade. Vissa av dessa blir då avancerade krav eller spjutspetskrav, eftersom färre på marknaden kan uppfylla dem.


Kriterierna i detta dokument är framtagna i en bred förankringsprocess med olika intressenter och med ett helhetsperspektiv ur miljösynpunkt. Syftet är att hjälpa upphandlande myndigheter att ställa relevanta miljökrav för detta produktområde. Dokumentet är inte tänkt att användas som en färdig bilaga som kan skickas ut tillsammans med förfrågningsunderlaget. Använd istället det kriterium eller de kriterier/nivåer som passar ert behov och era målsättningar. Eventuellt kan ett utvärderingskriterium ändras till ett obligatoriskt krav eller v.v. om detta är önskvärt (observera dock vilka effekter detta kan få på marknaden). Användaren måste anpassa layout och text etc. till den egna mallen samt ta bort de delar i dokumentet som inte är relevanta att ingå i förfrågningsunderlaget. Viktigt är också att ange hur anbudsgivaren ska svara på kriterierna och vilka verifikat (bevismedel) som ska lämnas (ev. egen svarsblankett) och när.
Tre olika nivåer

Det finns tre olika nivåer för storkök. Dessa förklaras nedan. Observera att ibland har arbetsgruppen endast funnit en nivå lämplig för ett visst krav. D.v.s. att det inte behöver finnas både nivå 1, 2 och 3 för varje krav, utan för vissa finns endast baskrav och för andra endast spjutspetskrav etc. Ibland skall nivå 2 och 3 användas tillsammans med nivå 1 i ett krav, ibland ersätter nivå 2 nivå 1. Detta anges tydligt för respektive krav som har flera nivåer. Använd den nivå/de nivåer som passar ert behov och era målsättningar.

Nivå 1, baskrav

Nivå 1 är krav som motsvarar en basmiljöprestanda. Det finns god tillgång på marknaden. 

Nivå 2, avancerade krav

Nivå 2 är avancerade krav som sträcker sig lite längre än nivå 1 vad gäller miljöprestanda. 
Nivå 3, spjutspetskrav

Nivå 3 är till för de upphandlande myndigheter/enheter som vill upphandla det miljöbästa alternativet som erbjuds på marknaden. Marknadstillgången är inte lika god som för nivå 1 och 2.
Nivåöversikt

	
	
	Spjutspetskrav:
B8, B13, B21, C3, C5, C6, C8
Avancerade krav: 
C4, D4, D7
Baskrav:
A1, A2, B1-B12, B14-B20, B22-B28, C1-C3, C6-C8, D1-D3, D5-D18

	
	Avancerade krav: 
B13, C4, D4, D7
Baskrav: 

A1, A2, B1-B12, B14-B20, B22-B28, C1-C3, C6-C8, D1-D3, D5-D18
	

	Baskrav:
A1, A2, B1-20, B22-B28, C1-C3, C6-C8, D1-D18 
	
	

	Basnivå
	Avancerad nivå
	Spjutspetsnivå
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A.    Kvalificeringskrav för projektörer och entreprenörer

Av anbudet skall framgå att anbudsgivaren uppfyller samtliga krav i del A för att anbudet ska kunna accepteras.
A.1.    Entreprenörens och Projektörens systematiska miljöarbete

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Anbudsgivaren skall redovisa sitt systematiska miljöarbete, dvs. sina miljöledningsrutiner. Dessa skall omfatta nedanstående punkter: 

· Miljöpolicy för verksamheten som kopplar till utförande av entreprenad/projekteringsuppdraget
· Utbildning för personalen som omfattar betydelsen av miljöpolicyn och miljöledningsrutinerna, miljöaspekterna, roller och ansvar i miljöledningsarbetet, konsekvenser av avvikelser
· Identifiering av betydande miljöaspekter vid utförande av storköksentreprenad/projekteringsuppdrag

· Efterlevnad av gällande lagstiftning 

· Resurser och ansvarsfördelning inom företaget för miljöarbetet som kopplar till utförande av entreprenad/projekteringsuppdraget
· Övervakning och mätning av betydande miljöpåverkan vid utförande av storköksentreprenad/ projekteringsuppdrag

· Hantering av avvikelser och förebyggande åtgärder för dessa

Förslag till verifikation: ISO 14001-certifiering
 eller EMAS-registrering
 eller genom att anbudsgivaren redovisar följande:
· Anbudsgivarens miljöpolicy för verksamheten 

· Utbildningsplan för personalen, där utbildning omfattar betydelsen av miljöpolicyn och miljöledningsrutinerna, miljöaspekterna, roller och ansvar i miljöledningsarbetet, konsekvenser av avvikelser
· Verksamhetens identifierade betydande miljöaspekter vid utförande av storköksentreprenad/projekteringsuppdrag

· Rutin för hur anbudsgivaren uppfyller gällande lagstiftning och redovisning av erforderliga tillstånd

· Resurser och ansvarsfördelning inom företaget för miljöarbetet

· Rutiner för övervakning och mätning av betydande miljöpåverkan vid utförande av storköksentreprenad/projekteringsuppdrag

· Rutiner för hantering av avvikelser och förebyggande åtgärder för dessa

A.2.    Projektörens rutiner för hantering av miljökrav på storkökets utrustning och produkter

Krav för fas 1
BASKRAV
Anbudsgivaren skall redovisa rutiner och metod för att säkerställa att Miljöstyrningsrådets upphandlingskriterier för storköksutrustning (dvs. kriterierna i detta dokument) eller likvärdiga miljökrav uppfylls, d.v.s. checklista i bilaga 1 ska fyllas i.

Förslag till verifikation: ifylld checklista enligt bilaga 1.

B.    Obligatoriska krav på storkökets utrustning och dess ingående produkter

Av anbudet skall framgå att anbudsgivaren uppfyller samtliga krav i del B för att anbudet ska kunna accepteras.
Till upphandlaren: beställaren förmedlar åt aktörer i fas 1 och/eller 2 att använda sig av dessa krav i sektion B i dokumentet.
B.1.    köldmedier och isoleringsmaterial

BASKRAV
All isoleringsmaterial skall ha ODP (Ozonnedbrytningspotential)=0 samt GWP100 (växthusgaspotential)<10.

Köldmedier i kylskåp skall ha GWP100 ≤1300 och i frysskåp GWP100 (växthusgaspotential)≤3300.

SPJUTSPETSKRAV (ANVÄNDS TILLSAMMANS MED BASKRAVET)
För större kyl- och frysanläggningar, med total kyleffekt > 30 kW, skall köldmedier ha GWP100 (växthusgaspotential)<10.

Förslag till verifikation: Isoleringsmaterialets produktblad med redovisade ODP- och GWP-värden. Köldmediets produktblad med redovisat GWP-värde.

B.2.    Kemikalieinnehåll – tungmetaller och flamskyddsmedel

BASKRAV
All storköksutrustning skall uppfylla samtliga krav i RoHS-direktivet
, 2002/95/EG, avseende innehåll av kemikalier och tungmetaller (kvicksilver, kadmium, bly, sexvärt krom och flamskyddsmedlen PBB och PBDE).

Förslag till verifikation: intyg/certifikat från tillverkare som intygar att utrustningen uppfyller samtliga krav i RoHS-direktivet, 2002/95/EG med ändringar, avseende innehåll av kemikalier och tungmetaller (kvicksilver, kadmium, bly, sexvärt krom och flamskyddsmedlen PBB och PBDE) eller ifylld miljödeklaration enligt BFS (se krav B.5). Vid kontroll och uppföljning kan sedan analysprotokollen för de enskilda homogena materialdelarna i utrustningen begäras in.
B.3.    Kemikalieinnehåll – Särskilt farliga ämnen

BASKRAV
All storköksutrustning skall vara fri från substanser listade i kandidatförteckningen, s.k. särskilt farliga ämnen, enligt REACH, 1907/2006/EG
 med ändringar, som är aktuella för professionell storköksutrustning, d.v.s. HBCDD, klorparaffiner och DEHP. Gränsvärdet är högst 0,1 viktsprocent av substanserna i homogent material
.

Förslag till verifikation: intyg/certifikat från tillverkare som intygar att utrustningen innehåller högst 0,1 viktsprocent av substanserna HBCDD, klorparaffiner och DEHP i REACHs kandidatförteckning, i homogent material i utrustningen, eller ifylld miljödeklaration enligt BFS (se krav B.5). Vid kontroll och uppföljning kan sedan analysprotokollen för de enskilda homogena materialdelarna i utrustningen begäras in.
B.4.    Kemikalieinnehåll – silver och triclosan
BASKRAV
Bänkskivor, skärbrädor, fläktar, kylanläggningar, vattenreningsutrustning skall vara fri från triclosan och silverjoner eller silver som avger silverjoner i vatten, dvs. får högst innehålla 0,001 viktprocent i homogent material
.

Förslag till verifikation: intyg/certifikat från tillverkare som intygar att utrustningen innehåller högst 0,001 viktsprocent av silver och/eller triclosan, i homogent material i utrustningen. Vid kontroll och uppföljning kan sedan analysprotokollen för de enskilda homogena materialdelarna i utrustningen begäras in.
B.5.    Miljödeklaration - storköksutrustning

BASKRAV
För att underlätta miljöriktigt omhändertagande av uttjänt utrustning, skall ifylld miljödeklaration med samma punkter som miljödeklarationen av BFS, Branschföreningen för storköksleverantörer, tillhandahållas för all storköksutrustning. Se www.bfs.se/Dokument.htm
Förslag till verifikation: Ifylld miljödeklaration.

B.6.    Återvinningsbarhet – storköksutrustning 

BASKRAV
All storköksutrustning skall vara återvinningsbart på så sätt att 80 viktprocent av produkten går att återvinna
.

Förslag till verifikation: Ifylld miljödeklaration enligt B.5.

B.7.    Kemikalier till storköksutrustningarna

BASKRAV
Alla offererade kemisk-tekniska produkter för hygien, rengöring och underhåll, som används tillsammans med eller för rengöring av storköksutrustning skall uppfylla Miljöstyrningsrådets kriterier för kemisk-tekniska produkter för hygien, rengöring och underhåll, eller likvärdigt, se www.msr.se/kriterier/kemtek.
Förslag till verifikation: Företagsintyg enligt www.msr.se/Documents/Kriterier/stad/kemtek/msr_kemtek_ans_071221.doc
Diskmaskiner

B.8.    Diskmaskiner – Buller 

BASKRAV
Diskmaskiner skall ej överskrida följande ljudtrycksnivåer enligt EN 11203 eller EN 11204 eller likvärdigt:

· Underbänk: 65 dB(A),
· Huvmaskin 67 dB(A),
· Tunnel, band, grovdisk 73dB(A) samt
· Grovdisk med granuler 75 dB(A).

SPJUTSPETSKRAV (ERSÄTTER BASKRAVET)
Diskmaskiner skall ej överskrida följande ljudtrycksnivåer enligt EN 11203 eller EN 11204 eller likvärdigt:

· Underbänk: 64 dB(A),
· Huvmaskin 64 dB(A),
· Tunnel, band, grovdisk 68 dB(A) samt
· Grovdisk med granuler 70 dB(A).

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört bullertest enligt kravet angivna mätmetoder som visar att kravet uppfylls.

B.9.    Diskmaskiner – vatten- och energibesparing

BASKRAV
Huvdiskmaskin, underbänksdiskmaskin, tunneldiskmaskin, brick- och tallriksdiskmaskin, bestickdiskmaskin, vagntvättmaskin och banddiskmaskin skall vara utrustad med sådan teknik så att diskmaskinen är i viloläge när diskgods inte matas in i maskinen.
Förslag till verifikation: Produktblad med teknisk data som visar att kravet uppfylls.

B.10.    Diskmaskiner – elektroniskt styrsystem

BASKRAV
Diskmaskiner skall vara försedda med elektroniskt styrsystem.

Förslag till verifikation: Produktblad med teknisk data som visar att kravet uppfylls.

B.11.    Diskmaskiner – dosering av disk- och torkmedel

BASKRAV
Diskmaskiner skall vara förberedda, dvs. möjliga att kopplas till, för doseringsutrustning för disk- och torkmedel, inklusive doseringsutrustning för kompakta diskmedel.
Förslag till verifikation: Produktblad med teknisk data som visar att kravet uppfylls.

B.12.    diskmaskiner – energi- och vattenförbrukning
BASKRAV
Huvdiskmaskinens/underbänksdiskmaskinens slutsköljvattenmängd skall vara max 4 liter per korg/diskcykel/program (med bibehållet diskresultat enligt Danska Teknologiska Institutets testmetod
 eller likvärdigt).

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört test enligt kravet angivna mätmetoder som visar att kravet uppfylls.

B.13.    Diskmaskiner - förspolning

BASKRAV
Förspolning i förspolningsmaskin skall ske med recirkulerande vatten.
AVANCERAT KRAV (ERSÄTTER BASKRAVET)
Förspolningsmaskin skall återanvända vattnet från diskmaskin.

SPJUTSPETSKRAV (ERSÄTTER BASKRAVET OCH DET AVANCERADE KRAVET)
Förspolning skall ske med recirkulerande vatten.

Förslag till verifikation: Produktblad med teknisk data som visar att kravet uppfylls.

Kokgrytor

B.14.    kokgrytor – Buller
BASKRAV
Kokgrytor skall ej överskrida ljudnivå 68 dBA enligt EN ISO 11201 omnämnd i SS-EN 13886:2005, eller likvärdig, där avstånd till kokgryta är 1 meter, när kokgrytan låter som mest (med omröraren igång). 

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört bullertest enligt kravet angivna mätmetoder som visar att kravet uppfylls.

B.15.    Kokgrytor – Energiförbrukning

BASKRAV
Kokgrytor skall ha 90 % energieffektivitet enligt EFCEM:s Energy Efficiency Standard for boiling pans
 eller likvärdigt,

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört test enligt kravet angivna mätmetoder som visar att kravet uppfylls.

AVANCERAT KRAV (ANVÄNDS TILLSAMMANS MED BASKRAVET)
Baskravet ska uppfyllas samt att kokgrytor skall ha disk/rengöringsverktyg.

Förslag till verifikation: Produktblad som visar att kravet uppfylls.

B.16.    KOkgrytor – Styrning

BASKRAV
Kokgrytor skall vara utrustade med elektronisk styrning av manteltemperatur och koktid. 

Förslag till verifikation: Produktblad med tekniska data som visar att kravet uppfylls.

Kyl/frys

B.17.    kyl/frys – Buller
BASKRAV
Kylskåp <700 liter skall ha bullernivå <56 dBA och frysskåp <700 liter skall ha bullernivå <59 dBA, enligt standarder DS 60704-1 1997-10-22 (första utgåvan), DS 3744 1995-11-28 (första utgåvan) eller likvärdigt. 
Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört bullertest enligt kravet angivna mätmetoder som visar att kravet uppfylls.
B.18.    Kyl/frys – Energiförbrukning 

BASKRAV
Energiförbrukningen för kylar och frysar skall högst vara:

· För 400 och 600 liter kylskåp: 15 kWh/48h/m3 

· För 1300 liter kylskåp: 12 kWh/48h/m3 

· För 400 och 600 liter frysskåp: 40 kWh/48h/m3 

· För 1300 liter frysskåp: 36 kWh/48h/m3 
· enligt EN441 eller likvärdigt
 

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört test enligt kravet angivna mätmetoder som visar att kravet uppfylls.

UGNAR

B.19.    UGNAR – BULLER

BASKRAV
Ugnar skall ej överskrida ljudnivå 70 dBA enligt EN 60335 part/ EN 60335 Part 2 - 42, eller likvärdig.

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört bullertest enligt kravet angivna mätmetoder som visar att kravet uppfylls.

B.20.    Ugnar – energiförbrukning

BASKRAV
Kombiugn och hetluftsugn skall vara försedd med elektronisk styrning av ugnstemperatur.

Hetluftsugn och kombiugn skall ha utrustning för kärntemperaturmätning. 
Ugnens glasruta skall bestå av dubbla glas.
Förslag till verifikation: Produktblad med teknisk data som visar att kravet uppfylls.

Spisar

B.21.    Spisar – automatisk till– och frånslagsautomatik

SPJUTSPETSkrav
Spis skall vara utrustad med automatisk till- och frånslagsautomatik, dvs. kärlavkänning.
Förslag till verifikation: Produktblad som visar att kravet uppfylls.

vENTILATIONSUTRUSTNING

B.22.    ventilation - buller

BASKRAV
Ventilationsutrustning skall ej överskrida ljudnivå 50 dBA Mätning vid 1 m avstånd från filter, alt. där filter inte finns gäller kåpa. Mätning sker på 1 m avstånd från ljudkällan. Vid kåpor är ljudkällan utbredd. Ljudkällan är filtret där luften går ut ur kåpan. Mätning sker 1 m under filtrets underkant liksom vid ljudmätning under filter i kökstak.

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört bullertest enligt kravet angivna mätmetoder som visar att kravet uppfylls.

B.23.    Ventilation – Byggvarudeklaration 

BASKRAV
Ifylld byggvarudeklaration enligt Kretsloppsrådet eller likvärdig, skall tillhandahållas för ventilationsutrustning, för att underlätta återvinningen. Se www.kretsloppsradet.com.

Förslag till verifikation: BVD, byggvarudeklaration som visar att kravet uppfylls.

Övriga produkter och utrustning
B.24.    Stekbord
BASKRAV
Stekbord skall vara försett med lock.
Förslag till verifikation: Produktblad som visar att kravet uppfylls.

B.25.    Isolerade tallriksdispensers/vagnar 

BASKRAV
Eluppvärmda tallriksdispensers/vagnar skall vara värmeisolerade, ha lock, och vara termostatstyrda.

Förslag till verifikation: Produktblad som visar att kravet uppfylls.

B.26.    Belysning

BASKRAV
Belysningsprodukter skall uppfylla Miljöstyrningsrådets kriterier för belysningsprodukter, de obligatoriska baskraven B, se http://www.msr.se/sv/Upphandling/Kriterier/Kontor/Inomhusbelysning/, eller likvärdigt.

Förslag till verifikation: se ovan länk.

B.27.    Brandsläckningsprodukt

BASKRAV
Brandsläckningssprodukt skall vara fria från miljö- och hälsoskadliga kemikalier som exempelvis perfluorerade ämnen (t.ex. PFOS och PFOA), dvs. ingående ämnen i halter över 0,01 % (motsvarar 100 ppm) i brandssläckningsprodukten skall inte vara s.k. PBT-ämnen (persistent
, bioackumulerande
, toxisk
) och skall inte vara klassificerade som giftiga, mycket giftiga, cancerframkallande, mutagena eller reproduktionstoxiska med riskfraserna R23, R24, R25, R26, R27, R28, R39, R40, R45, R46, R48, R49, R60, R61, R62, R63 samt R68, enligt Kemikalieinspektionens föreskrifter om klassificering och märkning (KIFS 2005:7 med ändringar) eller EG:s ämnesdirektiv (67/548/EEG med ändringar). 

Förslag till verifikation: Säkerhetsdatablad för brandsläckningsprodukten som visar att kravet kan uppfyllas. Dokumentation, som styrker detta, ska finnas tillgänglig hos leverantören/tillverkaren. Sådan dokumentation kan vara råvaruspecifikationer/certifikat och råvaruleverantörernas säkerhetsdatablad som omfattar offererad produkt.

B.28.    Elinstallationsmateriel

BASKRAV
Elinstallationsmateriel skall vara halogenfritt. Gränsvärdet är högst 0,1 viktsprocent i homogent material.

Förslag till verifikation: Elinstallationsmateriels produktblad som visar att kravet uppfylls.

C.    Utvärderingskriterier avseende storkökets utrustning

Diskmaskiner
C.1.    diskmaskiner – energi- och vattenförbrukning

BASKRAV

Vad är huvdiskmaskinens/underbänksdiskmaskinens energiförbrukning och vattenförbrukning i:

· Uppstart

· Stand-by

· Samt per diskning (per korg/diskcykel/program)

enligt testmetod Danska Teknologiska Institutets/Dansk Energis testmetod
 eller likvärdigt? (ju lägre förbrukning, ju högre poäng)
Diskresultat enligt metodens Cleaning index total ska vara minst 72 +/- 5, där

Cleaning index front ska vara minst 74 +/- 5

Cleaning index back ska vara minst 70 +/- 5

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört test enligt kravet angivna mätmetoder som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).
C.2.    diskmaskiner – energi- och vattenförbrukning
BASKRAV
Vad är huvdiskmaskinens/underbänksdiskmaskinens slutsköljvattenmängd, räknat i liter per korg/diskcykel/program (med bibehållet diskresultat enligt Danska Teknologiska Institutets testmetod eller likvärdigt)? (lägre slutsköljvattenmängd ger högre poäng)

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört test enligt kravet angivna mätmetoder som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).
Ugnar

C.3.    ugnar - Energiförbrukning
BASKRAV
Vad är ugnens energiförbrukning, enligt  DIN 18873-1 eller likvärdigt? (ju lägre energiförbrukning, ju högre poäng)

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört test enligt kravet angivna mätmetoder som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).

SPJUTSPETSKRAV (ANVÄNDS TILLSAMMANS MED BASKRAVET)
Har ugnen helautomatiska tillagningsprogram/processer som styr fuktighet, temperatur, fläkthastighet och tid för optimal energi användning? 

Förslag till verifikation: Produktblad med teknisk data som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).

Är ugnen försedd med automatisk avkalkning alternativt extern vattenavhärdare?

Förslag till verifikation: Produktblad med teknisk data som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).
Spisar
C.4.    Spisar – energiförbrukning

AVANCERAT KRAV
Är spisen utrustade med beläggning på hällar som håller värmespridningen nere? 

Förslag till verifikation: Produktblad som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).

C.5.    Spisar – energiförbrukning

AVANCERAT KRAV
Är spisen utrustad med kärlavkänningsmekanism, d.v.s. att spisen känner huruvida det förekommer ett kärl på plattan och förbrukar energi endast då?
Förslag till verifikation: Produktblad som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).

KYl- och frysutrustning

C.6.    kyl/frys - Energiförbrukning

BASKRAV
Om energiförbrukningen är lägre än följande (dvs. nivån för det obligatoriska kravet), ange energiförbrukningen (desto lägre värde, under den obligatoriska nivån, desto mer poäng ges):

· För 400 och 600 liter kylskåp: 15 kWh/48h/m3
· För 1300 liter kylskåp: 12 kWh/48h/m3
· För 400 och 600 liter frysskåp: 40 kWh/48h/m3 

· För 1300 liter frysskåp: 36 kWh/48h/m3 
· enligt EN441 eller likvärdigt
 

Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört test enligt kravet angivna mätmetoder som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).

SPJUTSPETSKRAV (ANVÄNDS TILLSAMMANS MED BASKRAVET)
Har kyl- och frysskåp köldmedier med GWP100 (växthusgaspotential)<10?

Förslag till verifikation: Köldmediets produktblad med redovisat GWP-värde.

C.7.    lCC-KALKYL KYL och FRYS

Baskrav

Den upphandlande myndigheten kommer att anta det ekonomiskt mest fördelaktiga anbudet enligt följande förutsättningar:

	Kalkylförutsättningar

	Antal år kalkylen omfattar (användningsår)
	Upphandlaren definierar gällande förutsättningar 
	År

	Antal kylar/frysar som ska upphandlas
	Upphandlaren definierar gällande förutsättningar
	St

	Kalkylränta angett i %
	Upphandlaren definierar gällande förutsättningar
	%

	Elpris
	Upphandlaren definierar gällande förutsättningar
	Kr/kWh

	Kylen/frysens storlek, exempelvis yttermått i mm
	Upphandlaren definierar gällande förutsättningar
	mm 


Leverantören skall lämna följande information. Denna information kommer sedan att utgöra grund för utvärdering av anbudet. Det ekonomiskt mest fördelaktiga anbudet, är det som ger lägst kostnad enligt LCC beräkningen.

	Anskaffningskostnad

	Inköpspris inkl. kostnad för leverans per kyl/frys SEK
	Leverantören specificerar
	kr

	Drift- och underhållskostnad

	Nettovolym beräknad enligt EN441 eller likvärdigt.

	Leverantören specificerar
	liter

	Energiförbrukning. Beräknad enligt EN441 eller likvärdigt

	Leverantören specificerar
	(kWh/48h/m3)


Upphandlande myndighet kommer vid utvärderingen att använda sig av Miljöstyrningsrådets LCC-verktyg gällande kylar/frysar för kommersiellt bruk på www.msr.se/sv/Upphandling/LCC-och-miljoekonomi/storkok
Förslag till verifikation energiförbrukning: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört test enligt standard EN441 eller likvärdigt.

C.8.    Snabbnedkylningsskåp/ blast chillers

BASKRAV

Vad är energiförbrukningen vid nedkylning, enligt metod med iso-paket enligt ISO 5155 :1995 eller likvärdigt, dvs. när snabbnedkylningsskåpet från + 70° C innertemperatur till +3°C på 90 minuter utan att livsmedlet fryser? Jämförelser görs för likadana iso-paket enligt någon av följande storlekar: DIN nummer 8950 , 8953 och 8954 samt ISO nummer 5155, 7371 och 8187. (lägre energiförbrukning ger högre poäng)
Förslag till verifikation: Resultat, exempelvis testprotokoll, från utfört test enligt kravet angivna mätmetoder som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).

SPJUTSPETSKRAV (ANVÄNDS TILLSAMMANS MED BASKRAVET)
Har snabbnedkylningsskåpet automatiska nedkylningscykler som optimerar nedkylningen och kortar tiden?

Förslag till verifikation: Produktblad med teknisk data som visar prestandan (som enligt kravet tilldelas poäng).
D.    Särskilda kontraktsvillkor för projektörer och entreprenörer

Av anbudet skall framgå att anbudsgivaren accepterar och åtar sig att uppfylla angivna villkor i del D under en eventuell avtalsperiod.
Verifikation kan begäras in först då kontraktsvillkoret har trätt i kraft, vid avtalsstart eller viss tid därefter.

Beställare och besiktningsman gör föreslagna visuella besiktningar.

D.1.    Entreprenörens och projektörens miljöledningsrutiner

Krav för fas 1 och 2, detta krav avseende miljöledningsrutiner lämpar sig som krav på utförandet av uppdraget. Krav A.1 lämpar sig som kvalificeringskrav avseende miljöledningsrutiner med avseende på organisationens kapacitet och förmåga.
BASKRAV
Entreprenörens/uppdragstagaren måste redovisa följande vid kontraktsperiodens start:
· Konkreta miljömål och handlingsplaner för miljöförbättringsåtgärder för att minska verksamhetens miljöpåverkan vid utförande av storköksentreprenaden/projekteringsuppdraget. Entreprenörens/uppdragstagaren måste ange hur denne planerar att genomföra miljöförbättringar. Beskrivningen kan omfatta exempelvis hur man arbetar med ökad källsortering, minskad kemikaliehantering samt minskad energiförbrukning i ert uppdrag.
· Resurser och ansvarsfördelning inom företaget för ovan miljömål och handlingsplaner

· Entreprenörens/uppdragstagarens krav på underleverantörer och entreprenörer, dvs. att Entreprenörens/uppdragstagaren beskriver hur denne tillser att underleverantörer/entreprenörer följer miljöledningsrutinerna
· Plan för regelbunden redovisning och kontroll av uppfyllnad av miljömål och genomförande av miljöhandlingsplan
· Rutiner och förebyggande åtgärder för olyckor och nödlägen vid utförande av storköksentreprenaden/projekteringsuppdraget

Verifikation vid uppföljning: skriftlig dokumentation med miljömål, skriftliga handlingsplaner, redovisade resurser och ansvarsfördelning, beskrivning av underleverantörers uppfyllelse av miljöledningsrutinerna, avstämningsmöten med regelbunden redovisning, beskrivning av rutiner och förebyggande åtgärder för olyckor och nödlägen.

D.2.    Användning av LCC och miljökrav
Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering måste uppdragstagaren tillse att Miljöstyrningsrådets miljökrav (dvs. de obligatoriska kraven och utvärderingskriterierna avseende storkökets utrustning och produkter, i detta dokument) och LCC, där det så finns, för storköksutrustningar eller likvärdigt användas vid inköp av storköksutrustningar som ska ingå i storköket, och vid entreprenad måste detta utföras.
Verifikation vid uppföljning: Entreprenörens/uppdragstagarens upphandlingsprotokoll/underlag innehållande kraven som ställts vid inköpen av storköksutrustning till entreprenaden, verifikationer enligt ovan samt installationsprotokoll – protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.

D.3.    Projektering och installation av Tidur 

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering måste uppdragstagaren tillse att värmerier, värmeskåp, kaffebryggare (dock ej helautomatiska), eluppvärmda tallriksdispensers/vagnar utrustas med tidur för behovsstyrning samt att driftsinstruktioner med information om objektsanpassade behovsstyrda drifttider medföljer utrustningen och vid entreprenad måste detta utföras.

Verifikation vid uppföljning: Samordnad provningsprotokoll med teknisk beskrivning av anläggningen och visuell besiktning. Driftsinstruktioner.
D.4.    Projektering och installation av el- och vattenmätare i storköket

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering måste uppdragstagaren tillse att el- och vattenmätare med loggningsfunktion installeras i storköket, så att det går att kontinuerligt följa förbrukningen och vid entreprenad måste detta utföras.

Storkök för mer än 400 portioner/dag måste ha separata vatten- och elmätare för kök respektive diskrum respektive kyl- och frysrum (inklusive fläktar och pumpar). Diskrummet måste ha separata mätare för kallt och varmt vatten.
Verifikation vid uppföljning: Installationsprotokoll - protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.

AVANCERAT KRAV (ANVÄNDS TILLSAMMANS MED BASKRAVET)
Krav för fas 1 och 2
Vid projektering måste uppdragstagaren tillse att el- och vattenmätare med loggningsfunktion installeras för samtliga diskmaskiner, och elmätare med loggningsfunktion för samtliga ugnar och kokgrytor, samt att dessa är lätt avläsbara, dvs. måste vara lätta att komma åt för avläsning, och vid entreprenad måste detta utföras. Mätarna måste ha loggningsfunktion så att det kontinuerligt går att följa förbrukningen. 
Verifikation vid uppföljning: Installationsprotokoll - protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.
D.5.    Projektering och installation av Belysning 

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering måste uppdragstagaren tillse att lågenergilampor/lysrör (antal lampor/ljuskällor) installeras till minst 90 % av belysningsbehovet i storköket, med undantag för kyl- och frysrum, och att dessa uppfyller Miljöstyrningsrådets kriterier för belysning, se msr.se/kriterier/belysning, eller likvärdigt, och vid entreprenad måste detta utföras.
Verifikation vid uppföljning: Inköpsprotokoll innehållande kraven som ställts vid inköpen av belysningsprodukter till entreprenaden, verifikationer enligt ovan länk samt - protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.

D.6.    Projektering och installation av Spolkranar för förspolning 

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering måste uppdragstagaren tillse att alla spolkranar för förspolning är utrustade med ”död mans grepp” (d.v.s. stängs av när handtaget släpps) eller vara sensorstyrda, och vid entreprenad måste detta utföras.
Verifikation vid uppföljning: Samordnad provningsprotokoll med teknisk beskrivning av anläggningen och visuell besiktning. Produktblad för spolkranar och spolramper med teknisk data som visar att kravet är uppfyllt.
D.7.    Projektering och installation av Avhärdning av kalkhaltigt vatten 

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering måste uppdragstagaren tillse att volymstyrd vattenavhärdningsutrustning som fungerar utan elektrisk anslutning installeras i storköket för följande utrustningar: diskmaskiner och kombiugnar, ifall vattenhårdheten är över 5 dH, så att inkommande vatten till alla storköksutrustningarna avkalkas, förutom för de maskiner som har automatiska avkalkningsprogram eller egna avhärdare, och vid entreprenad måste detta utföras. 

AVANCERAT KRAV (ANVÄNDS TILLSAMMANS MED BASKRAVET)
Vid projektering måste uppdragstagaren tillse att vattenavhärdningsutrustning har två filtertankar så att de kan leverera avhärdat vatten samtidigt som de regenererar (backspolar), och vid entreprenad måste detta utföras.

Verifikation vid uppföljning: installationsprotokoll - protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.
D.8.    Entreprenörens Utbildning av kökspersonalen
Krav för fas 3
BASKRAV
Entreprenören måste tillse att användarna får utbildning, anpassad för anläggningens komplexitet, av hur storköksutrustningarna ska användas, antingen via egen kompetens eller via storköksleverantörerna, på ett så energieffektivt sätt som möjligt, 1 vecka innan uppstart eller i samråd med brukaren inför uppstart. Utbildningen måste vara en s.k. ”eco-driving”, omfatta både drift och underhåll, av utrustningen som innehåller punkterna:

· “turn it off – vatten, el,
· get it closed – stäng lucka, dörr, huv,
· how to fill it – gör det på rätt sätt,
· get it served – med jämna mellanrum”
Kortmanual och/eller väggmanual, dvs. drift- och skötselpärmen för varje utrustning måste finnas i anslutning till utrustningen och dessa måste vara på svenska samt gälla för den levererade modellen och inte flera modeller. Skriftligt utbildningsmaterial för kursen måste efterlämnas för egen vidareutbildning av ny personal alternativt erbjuds ny personal ”eco”-driving.

Förslag till verifikation vid uppföljning: Utbildningsdiplom och visuell besiktning av uppsatta kort/väggmanualer/drift- och skötselpärm.
D.9.    ENERGIEFFEKTIV Centralkyla

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering måste uppdragstagaren tillse att storkök aldrig har mer än 4-5 enheter med inbyggda kylmaskiner med luftkyld kondensor. Vid fler enheter måste centralkylanläggningar installeras. Om det finns möjlighet att ta hand om värmen från centralkylanläggningen, så måste det installeras. Vätskekylda kondensorer måste vara slutna system.
Om lokalerna är små så kan det behövas centralkyla även om det är mindre än 4-5 kylda enheter.

Vid entreprenad måste detta utföras.
Förslag till verifikation vid uppföljning: Samordnad provningsprotokoll med teknisk beskrivning av anläggningen och visuell besiktning.
D.10.    Energiförbrukning för Kompressorer, pumpar och fläktar i kylanläggningen

Krav för fas 1
BASKRAV
Kylkonsulten måste ange energiförbrukning för kompressorer, köldbärarpumpar, kylmedelpumpar och fläktar på kylmedelkylaren så att dessa dimensioneras för att uppnå bästa möjliga energieffektivitet. 

Verifikation vid uppföljning: resultat från testprotokoll.

D.11.    ÖVERVAKNINGSSYSTEM för kylanläggning

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Större anläggningar måste förses med övervakningssystem som mäter energieffektiviteten i systemet och ger larm vid driftstörningar. Möjlighet att mäta elförbrukning på ingående elkomponenter. Kompressor, kondensor-, förångarfläktar och pumpar på köldbärarsystem måste finnas. Elenergimätare på apparatskåp som nyttjare har möjlighet att avläsa.

Kylservicekontrakt föreslås med målsättning att hålla energiförbrukning låg och anläggningen i fullgott skick, och att anläggningens energiförbrukning kan följas upp regelbundet minst 4 ggr per år.

Förslag till verifikation vid uppföljning: Teknisk beskrivning av övervakningssystemet samt installationsprotokoll avs. systemet och mätare.
D.12.    Spilledning från kylanläggningar 

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Uppdragstagaren måste vid projekteringen inkludera spilledning från kylanläggningar för tövatten i storköket, dvs. brunnar måste projekteras, och vid entreprenad måste detta utföras.
Förslag till verifikation vid uppföljning: Installationsprotokoll - samordnat provningsprotokoll med teknisk beskrivning av anläggningen och visuell besiktning.

D.13.    Ventilation - luftflöden

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering av ventilation i storköket måste frånluftflöden dimensioneras, enligt VDI 1999, 2052 eller likvärdigt, efter köksutrustningens anslutningseffekt och typ av tillförd energi samt apparattyp. Beräkningsmetod måste ta hänsyn till apparatgruppens placering utmed vägg, i hörna eller mitt i köket för att erhålla lägsta möjliga frånluftsflöde med bibehållen utsugningseffektivitet. Med hjälp av effektivaste ejektorteknik måste värme och föroreningsläckage vid kökskåpor elimineras vid hög belastning. Vid entreprenad måste detta utföras. Om det är induktionsenheter inplanerade under kåpan måste detta tas med i beräkningarna, då dessa inte avger någon strålningsvärme.

Förslag till verifikation vid uppföljning: Beräkningsprotokoll, installationsprotokoll - protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.
D.14.    Ventilation - Återvinning av värmeenergi från frånluft

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering av ventilation i storköket måste möjligheten utredas att utnyttja kökets värmeenergi som värmekälla för fastighetens värmesystem såsom värmepump för tappvarmvatten beredning. Återvinningen av värmeenergi från frånluft i storkök måste då ske med hjälp av reningssytem för fettreducering och värmeväxlare till tilluft.

Reningssystem för reducering av fett i frånluft från storkök måste installeras för att minimera brandbelastning och rengöringsbehov i kanaler vilket utgör en säkerhets- och miljöbelastning. Efter beräkning av frånluftsflöde enligt D.16 dimensioneras reningssystemet. 
Vid entreprenad måste detta utföras.
Förslag till verifikation vid uppföljning: Beskrivning av värmeenergiflöden, installationsprotokoll - protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.

D.15.    ventilation – behovsstyrning 

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Vid projektering av ventilation i storköket måste behovsstyrning av ventilationen installeras för att minimera energiförbrukningen på till och frånluft. Vid entreprenad måste detta utföras.
Förslag till verifikation vid uppföljning: installationsprotokoll - protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.

D.16.    Hantering av organiskt avfall 

Krav för fas 1 och 2
BASKRAV
Om beställare har kommunalt system för omhändertagande av matavfall för energiproduktion måste uppdragstagaren tillse att storköket blir utrustad med teknisk lösning som möjliggör och förenklar denna typ av avfallshantering enligt lokala förutsättningar.
Detta kan innebära olika system för olika typer av storkök:

1. Om organiska avfallet uppstår så nära soprummet att avfallet kan bäras i kärl och tömmas.
Avfallet töms och mals ner i en sluten container, som sedan töms var 14:e dag eller när den är full
. Avfallet hämtas av en sugbil.
Detta system passar för restauranger och mindre till medelstora personal- och skolrestauranger, upp till 800 gäster, beroende på avstånd till soprum. 

2. Om organiska avfallet uppstår på flera punkter i köket och avståndet till soprummet är stort.
Avfallet töms i inkastbänkar vid den plats de uppstår, sorteringsbord i diskrummet, grovdisken, renseri, fiskberedning etc. Vid dessa inkastbänkar mals avfallet och sugs med vakuum genom ett rörsystem till en central tank där det lagras, för att tömmas när tanken är full. Avfallet hämtas av en sugbil.
Detta system passar för stora personalkök, sjukhuskök, skolkök och centralkök med fler än 800 gäster, beroende på avstånd till soprum.

Förslag till verifikation vid uppföljning: Installationsprotokoll - protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.

D.17.    Service och underhåll
Krav för fas 3
BASKRAV
Uppdragstagaren måste tillse att manualer för service och underhåll innehåller skötsel- och serviceråd för att minimera energiförbrukningen samt att det måste finnas en förteckning i storköket över energikrävande teknisk utrustning och deras serviceintervall. 

Uppdragstagaren måste tillse att ett serviceavtal finns, där underhållsintervall och regelbunden besiktning och genomgång med kund görs för energioptimerad användning av utrustning.

Förslag till verifikation vid uppföljning: visuell besiktning

D.18.    Rengöringssystem för produktionsområden
Krav för fas 1
BASKRAV
För att nå ett hygieniskt bra resultat rengöringsmässigt med minsta möjliga förbrukning av energi, vatten och kemikalier måste följande fyra element beaktas vid projektering av större storkök > ca 800 portioner:

Mekanisk bearbetning – Vatten med förhöjt tryck (8-25 bar) och rätt flöde ger bättre rengöring genom kraftigare mekanisk bearbetning.

Detta ger en lägre förbrukning av varmvatten, d.v.s. sparar vatten och energi.

Kemikalier – Appliceras som skum (genom att tillföra tryckluft till kem och vattenlösningen) som har den egenskapen att det fäster och ligger kvar på de ytor som måste rengöras. Skum kan även läggas under transportörer och sorteringsbord, bakom grytor och på andra ytor som är svåra att komma åt. 
Central dosering av kemikalier bidrar till att få rätt dosering. Detta samt att rengöringskemikalien läggs på som skum medför en väsentligt lägre kemikalieförbrukning. 

Tid – För att kemiska produkten ska verka optimalt måste det ligga kvar tillräckligt länge för att bearbeta ytan och lösa upp fetter, proteiner, salter och mineraler. Kombinationen kemikalie som skum och tid ger bästa resultat.

Temperatur – Avgör vattnets förmåga att lösa produktrester. Temperaturen får inte vara för hög, då den kan bränna fast proteiner. Genom att arbeta med kombination av kemikalier och mekanisk bearbetning kan temperaturen reduceras och ändå ge en upplösande effekt på fett, proteiner, salter och mineraler. 

Central inställning av temperatur, innebär att man jobbar med rätt och inte för hög temperatur vilket sparar energi.

Förslag till verifikation vid uppföljning: Installationsprotokoll - protokoll för samordnad provning och visuell besiktning.
Kommande kriterier

Vid revidering av detta dokument kommer följande att diskuteras och möjligen bli krav:

· Krav avseende energiförbrukning och vattenförbrukning för diskmaskiner.
Motiv till att det inte kom med i denna version av dokumentet: idag finns inte någon vedertagen standard eller branschgemensam standard eller mätmetod, varför det blir svårt att ställa krav när det inte är överenskommet hur mätning av energi/vattenförbrukningen ska ske.

· Övrig storköksutrustning som inte kom med, t ex värmerier, fritöser, pizzaugnar m.m. kommer att tas upp för diskussion avseende energiförbrukningskrav.

· Fler kemikaliekrav kan komma att ingå i nästa revidering.

· Mer förfinad testmetod för blast chillers kommer att undersökas.

· Krav på TEWI-faktor för större kylanläggningar (svår att standardisera hur denna ska beräknas)

· Fler krav och nivåkrav avseende energi gällande större kylanläggningar

· Krav avseende övernattsstekning, ifall mätmetoder visar att detta spar energi

· Krav ska ses över avseende rengöringssystem för ugnar – huruvida exempelvis smutsighetsgradavkännande automatiska system spar energi, vatten och kemikalier.

· Spjutspetskrav avseende buller för kyl och frys ska ses över.

· Krav på huvudströmbrytare kommer att diskuteras.

· Energikrav – ventilation kan utredas vidare i senare version där fler kvantitativa nyckeltal kan ställas.
Motiv till att dessa krav inte togs med i detta dokument är att p.g.a. tidsbrist prioriterades dessa bort vid denna första uppsättning av kriterierna.

Krav som inte togs med i detta dokument och som inte kommer att tas upp vid revidering är:

Bullerkrav för ugnar, eftersom de anses vara mycket tystgående, och det föreligger inte någon risk att energikrav kommer att påverka bullernivån negativt.

Verifikation av krav och kriterier (A – D)

Verifikationer, d.v.s. bevismedel, av att ställda krav och kriterier är uppfyllda kan begäras in tillsammans med anbudet, men kan också efterfrågas vid en uppföljning. Upphandlande myndighet måste bedöma vilken kompetens och resurs man har för att kontrollera att ställda krav och kriterier är uppfyllda. För att undvika onödig byråkrati i samband med upphandlingen kan upphandlande myndighet begära in verifikat under avtalstiden istället för i samband med anbudsinlämnandet.
Bevismedel/verifikationer kan lämpligen begäras in genom stickprovskontroller under avtalstiden. Vid anbudstillfället kan det räcka att använda en blankett där anbudsgivaren kryssar för vilka krav som uppfylls. I kravspecifikationen kan det klart framgå vilka verifikat som kan efterfrågas stickprovsvis och som ska finnas att tillgå på begäran hos anbudsgivaren.
Verifikation/intyg kan utfärdas i olika nivåer och ska vara spårbar till de produkter som upphandlas. En verifikation kan vara en tredjepartsverifikation, t.ex. miljömärkning i enlighet med ISO 14024, certifiering enligt miljöledningssystemet ISO 14001 eller EPD i enlighet med ISO 14025. Andra exempel på verifikationer är andrapartsverifierade eller egendeklarerade kvalitets- eller kontrollsystem, leveransavtal etc. t ex deklarationer i enlighet med ISO 14021 eller likvärdiga former av verifikation.
Se även rapport om verifikationer, Verifiering och uppföljning vid miljöanpassad upphandling, msr.se/rapporter.
Tillämpningsanvisningar och information om kriterierna

Obligatoriska krav på leverantören

Dessa förslag till krav har en koppling till den tekniska förmåga och kapacitet som anbudsgivaren måste ha för att kunna utföra kontraktet med de miljökrav som finns föreslagna i detta dokument samt för att uppfylla relevant miljölagstiftning.

Obligatoriska krav på produkten (varan/tjänsten)

Dessa förslag till krav sätter en lägsta acceptabla nivå av miljöprestanda.

Utvärderingskriterier

Dessa förslag till utvärderingskriterier utgör en högre nivå av miljöprestanda än de obligatoriska kraven.
Utvärderingskriterier kan enbart användas vid tillämpning av utvärderingsmodellen ”det ekonomiskt mest fördelaktiga anbudet”. Utvärderingskriterier skall viktas (gäller som huvudregel vid upphandlingar över tröskelvärdena) i förhållande till varandra och varje kriterium ska poängsättas. Anpassa poängsättningen till er egen utvärderingsmodell, egen poängskala etc. Ur miljösynpunkt är det viktigt att miljöhänsyn viktas så högt som möjligt vid upphandlingen.
Tillämpas ”lägsta pris” kan enbart de obligatoriska kraven användas, d.v.s. ta bort del C.
Särskilda kontraktsvillkor

Om särskilda kontraktsvillkor förekommer skall dessa villkor anges i annonsen om upphandling eller i förfrågningsunderlaget.
Förekommer flera olika villkor kan de användas oberoende av varandra. Varje upphandlande myndighet bedömer sina förutsättningar att genomföra dessa villkor, bl.a. kan särskilda resurser behövas för uppföljning under kontraktstiden.

Uppföljning 

Uppföljning av ingångna avtal är viktigt för att säkerställa att produkterna uppfyller de ställda kraven under kontraktsperioden. Uppföljning kan exempelvis göras genom att begära in olika former av verifikationer eller genom kontroll av levererade produkter.

Versionshistorik

Version 1.0 2009-05-13
Ursprunglig version.
Version 1.1 2011-01-21

C.3 DIN-standarden har kommit. Hänvisningen ändras till denna istället för att ha mätmetoden i en bilaga.

C.6 Energiförbrukningen kan också anges enligt DS/EN ISO 23953, climate class 4, men resultatet av energiförbrukningsmätningen ska då justeras med +10%. 

C.7 En LCC-kalkyl för kyl och frys har tillkommit.

D.4 I baskravet gjordes tillägg ”respektive diskrum respektive kyl- och frysrum (inklusive fläktar och pumpar). Diskrummet måste ha separata mätare för kallt och varmt vatten.” lades till ” Storkök för mer än 400 portioner/dag måste ha separata vatten- och elmätare för kök” för att säkra upp energieffektiviseringen.

I avancerade kravet gjordes tillägget ”Mätarna måste ha loggningsfunktion så att det kontinuerligt går att följa förbrukningen.” för att säkra upp energieffektiviseringen.

f.d. kravet D10 togs bort då det kan leda fram till användning av organiska salter i vattenlösning. De ger upphov till läckage och kraftiga korrossionsangrepp på luftberörda ytor.

D.10 Kompressorer lades till.
Fas 1: Planering/ projektering (projekterar, tar fram underlag, ritar)








Fas 2: Utförande (installerar och bygger)








Fas 3: Uppföljning 


(testning, igång-körning)








Ex på aktörer:


Total-entreprenör


Projektör, ex storkökskonsult, ventilations/ kylkonsult m m.





Ex på aktörer:


Entreprenörer, ex


Storköksentreprenör, ventilations/ kylentreprenör, elentreprenör m m





Ex på aktörer:


Entreprenör


Besiktningsmän


Serviceföretag








� ISO 14001 är ett verktyg för systematiskt miljöarbete, för mer information se � HYPERLINK "http://www.iso.se" ��www.iso.se�


� EMAS är ett verktyg för systematiskt miljöarbete, med skillnaden från ISO 14001 att den innehåller krav på offentlig redovisning. För mer information se � HYPERLINK "http://www.emas.se" ��www.emas.se�


� Lista över exempel på olika köldmedier och deras ODP och GWP finns på Naturvårdsverkets hemsida, � HYPERLINK "http://www.naturvardsverket.se" ��www.naturvardsverket.se�. Inte alla dessa används dock i storkökssammanhang.


� RoHS (Restriction of Hazardous Substances). Enligt dir 2002/95/EG av den 27 jan 2003 om begränsning av användningen av vissa farliga ämnen i elektriska och elektroniska produkter (RoHS) ska medlemsländerna inom EU från och med 1 juli 2006 se till att nya elektriska och elektroniska produkter som släpps ut på marknaden, inte innehåller kvicksilver, kadmium, bly, sexvärt krom och flamskyddsmedel inom gruppen PBB. Se även motivtext.


� Se � HYPERLINK "http://www.kemi.se/upload/Forfattningar/Reach/KemI_tabell_Kandidatforteckningen.pdf" ��http://www.kemi.se/upload/Forfattningar/Reach/KemI_tabell_Kandidatforteckningen.pdf� och � HYPERLINK "http://echa.europa.eu/chem_data/candidate_list_en.asp" ��echa.europa.eu/chem_data/candidate_list_en.asp�. Under 2009 påbörjas proceduren för tillståndsprövning genom att vissa av ämnena på kandidatförteckningen förs in i bilaga XIV till Reach.


� enhetlig sammansättning helt igenom, exempelvis enskilda typer av glas, metall m.m.


� enhetlig sammansättning helt igenom, exempelvis enskilda typer av glas, metall m.m.


� Med återvinningsbart menas att materialet går att återvinna till nya produkter.


� Se bilaga 2.


� Se bilaga 3 och www.efcem.com


� För beskrivning av testmetod, se � HYPERLINK "http://www.elsparefonden.dk" ��www.elsparefonden.dk� 


� Halveringstid�> 60 d i havsvatten eller�> 40 d i sötvatten eller�> 180 d i marint sediment eller�> 120 d sötvattensediment eller�>120 d i jord


� BCF (Biokoncentrationsfaktor för vattenlevande organismer (våtvikt) som bestäms t.ex. enligt OECD riktlinje 305) > 2000


� Kronisk NOEC�< 0.01 mg/l eller�< 30 mg/kg föda eller�CMR20 eller�klassificerat T; R48 eller Xn; R48 eller R64


� Se bilaga 2. Se också � HYPERLINK "http://www.danskenergi.dk" ��www.danskenergi.dk�, www.teknologisk.dk.


� För beskrivning av testmetod, se � HYPERLINK "http://www.elsparefonden.dk" ��www.elsparefonden.dk�. Energiförbrukningen kan också anges enligt DS/EN ISO 23953, climate class 4, men resultatet av energiförbrukningsmätningen ska då justeras med +10%. 


� Om upphandlaren vet vilken nettovolym som efterfrågas kan upphandlaren definiera denna information.


� Se fotnot 16. 


� Syftet med att mala ner avfallet till en flytande massa är att volymen minskar och massan blir så tät och får ett så lågt Ph-värde och begränsad tillförsel av syre att förmultningsprocessen avstannar, vilket möjliggör en längre lagringstid mellan tömningarna.  
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